
NUESTRO

BUFFET
I N C L U Y E  T O D A  L A  B A R R A  D E L  B U F F E T  M Á S  J U G O  Y  C A F É  

ADULTOS       $ 350 .00

N IÑOS           $ 1 7 5 .00  (DE  3  A  1 2  AÑOS  DE  EDAD )

C H I L A Q U I L E S :

SENC I L LOS  (SALSA  ROJA  O  VERDE )

CON  HUEVO  ESTRELLADO

CON  POLLO

CON  CEC INA

H U E V O S  D E L  R A N C H O

HUEVOS  ESTRELLADOS  DENTRO  DE  TORT I L LA  FR I TA  CON

F I JOLES ,BAÑADOS  EN  SALSA  ROJA  Y  GRAT INADOS  

H U E V O S  A L  G U S T O

ESTRELLADOS  O  REVUELTOS

O M E L L E T  A L  G U S T O  

 

O M E L L E T  " H E A L T H Y "

CLARAS  DE  HUEVO  RELLENO  DE  ESP INACAS  Y  ZETAS ,

ACOMPAÑADO  DE  QUESO  PANELA  ASADO

S Á N D W I C H  V E G A N O  

DEL IC IOSO  PAN  ARTESANAL  GLUTEN  FREE ,  RELLENO  CREMOSO  DE

GARBANZO  CON  AGUACATE ,  LÁMINAS  DE  PEP INO ,  TOMATE

CHERRY  Y  GERMEN  DE  ALFALFA

E N C H I L A D A S  D E  L A  A B U E L A  “ E S P E C I A L E S  D E  L A  C A S A ”

TRES  DEL IC IOSAS  ENCH I LADAS  RELLENAS  DE  CARN ITAS ,  BAÑADAS

CON  NUESTRA  SALSA  VERDE ,  CONT INUANDO  LA  TRAD IC IÓN  DE  LA

RECETA  DE  LA  ABUELA

E N C H I L A D A S  T R A D I C I O N A L E S  D E  P O L L O

TRES  ENCH I LADAS  RELLENAS  DE  PECHUGA  DE  POLLO ,  BAÑADAS

EN  SALSA  VERDE  Y  GRAT INADAS  CON  QUESO  ADOBERA

M E N U D O

C O N C H A  R E L L E N A  D E  N A T A  ( 2  P I E Z A S )

C R O I S S A N T  D E  A L M E N D R A

R O L L  D E  N U E Z  

 

 

 

 

 

 

 

 

$ 1 3 0 . 0 0

$ 1 5 5 . 0 0

$ 1 5 5 . 0 0

$ 1 6 5 . 0 0

 

$ 1 4 0 . 0 0

 

 

 

$ 9 9 . 0 0

 

 

$ 9 9 . 0 0

 

 

$ 1 2 0 . 0 0

 

 

 

$ 1 1 0 . 0 0

 

 

 

 

$ 1 5 0 . 0 0

 

 

 

 

$ 1 3 5 . 0 0

 

 

 

$ 1 5 0 . 0 0

 

 

 

$ 6 0 . 0 0

$ 4 0 . 0 0

$ 4 0 . 0 0

 

 

 

DESAYUNO A LA CARTA

PAN DULCE


