SUNDAY

BRUNCH

ORDEN DE ESCAMOLES 100 GRS $480.00
RECETA DE LA CASA, SERVIDOS CON GUACAMOLE Y TORTILLAS
FRIJOLES DE LA CASA $115.00
FRIJOLES ADOBADOS ACOMPANADOS CON ASADO DE PUERCO Y TOTOPOS
ORGANICOS
GUACAMOLE ESPECIAL DE LA CASA $1s.00
AGUACATE, JITOMATE, CEBOLLA MORADA Y CILANTRO ACOMPANADO DE
TOTOPOS ORGANICOS
QUESO FUNDIDO $135.00
NATURAL, CHORIZO O CHAMPINONES
ORDEN DE CARNITAS DE LA CASA

$270.00

TRADICIONALES CARNITAS PREPARADAS EN CAZO, ACOMPANADAS DE SALSA,
PICO DE GALLO, CHILES EN VINGARE Y TORTILLAS

PAPAS GAJO
200GCR DE CRUJIENTES PAPAS EN GAJO FRITAS

TOSTADA DE CHICHARRON DE PULPO

CRUIJIENTES DADOS DE PULPO ACOMMPANADOS DE LAMINAS DE AGUACATE,
JULIANAS DE ZANAHORIA Y PORO FRITO ADEREZADO CON SALSA PONZU,
SOBRE TOSTADA HORNEADA CUBIERTA CON ADEREZO DE HABANERO

AGUACHILE NEGRO
CAMARON FRESCO COCIDO EN LIMON CON UNA COMBINACION DE SALSAS
NEGRAS, CHILE SERRANO, CEBOLLA MORADA, PEPINO Y AGUACATE

TACO GOBERNADOR DE CAMARON

CAMARONES REBOZADOS EN TEMPURA ESPECIAL DE LA CASA ACOMPANADOS
DE PICO DE GALLO Y XNIPEC DE COL, SOBRE TORTILLA DE HARINA Y COSTRA
DE QUESO, BANADO CON ADEREZO DE SIRACHA

TACO GOBERNADOR DE PESCADO

TROZOS DE PESCADO REBOZADOS EN TEMPURA ESPECIAL DE LA CASA
ACOMPANADOS DE PICO DE GALLO Y XNIPEC DE COL, SOBRE TORTILLA DE
MAI1Z, BANADO CON ADEREZO DE CHIPOTLE

SOPA DE FIDEOS
SOPA CALDOSA SERVIDA CON CHICHARRON, CREMA Y QUESO.

JUGO DE CARNE
ACOMPANADO DE CEBOLLA, CILANTRO Y CHILE VERDE

SOPA DE TORTILLA
SERVIDA CON QUESO PANELA, CINTILLA DE TORTILLA Y ACUACATE.

$95.00

$120.00

$305.00

$120.00

$120.00

$130.00

$155.00

$145.00



ESPAGUETI “LA GRANJA"
PREPARADO CON SALSA ITALIANA A BASE DE JITOMATE. AJO.
ALBAHACA Y CHAMPINONES CON UN BANO DE QUESO PARMESANO

FETTUCCINE AL PESTO
PASTA CON TRADICIONAL SALSA PESTO A BASE DE ALBAHACA Y
NUEZ

ENCHILADAS DE LA ABUELA “ESPECIALES DE LA CASA"

TRES ENCHILADAS RELLENAS DE CARNITAS, BANADAS CON
NUESTRA SALSA VERDE, CONTINUANDO LA TRADICION DE LA
RECETA DE LA ABUELA

ENCHILADAS TRADICIONALES DE POLLO

TRES ENCHILADAS RELLENAS DE PECHUGA DE POLLO, BANADAS EN
SALSA VERDE Y GRATINADAS CON QUESO ADOBERA

SALMON THAI AGRIDULCE

PREPARADO CON ACEITE DE COCO, SALSA DE NARANIJAY JENGIBRE
ACOMPANADO DE ARROZ ORIENTAL

MASA ARTESANAL HECHA EN CASA CON UNA DELICIOSA
COMBINACION DE QUESOS Y SALSA ESPECIAL DE JITOMATE

- PEPPERONI: CLASICA PIZZA DE QUESO CON PEPPERONI

- HAWAIANA: CLASICA PIZZA DE QUESO CON JAMON Y PINA

- MEXICANA: FRIJOL, CHORIZO, JALAPENO, TOCINO Y CEBOLLA

- ESPECIAL: QUESO DE CABRA, PERA, JAMON SERRANO Y ARUGULA

- MARGARITA ESPECIAL: BURRATA, JITOMATE CHERRY Y
ALBAHACA

SUNDAY
BRUNCH

$195.00

$210.00

$150.00

$135.00

$345.00

$230.00

$230.00

$260.00

$305.00

$305.00



A LA
PARRILLA

HAMBURGUESA GOURMET

200GR DE SIRLOIN SELECTO ANGUS MOLIDO CON TOCINO DE LA
MAS ALTA CALIDAD, ASADO AL CARBON, QUESO GOUDA,
ARUGULA, TOMATES CHERRY, CEBOLLA CARAMELIZADA Y
ADEREZO ESPECIAL DE LA CASA, SOBRE PAN ARTESANAL,
ACOMPANADA DE PAPAS GAJO

HOT DOG

SALCHICHA DE PAVO, CEBOLLA CARAMELIZADA, JITOMATE
CHERRY Y ADEREZO ESPECIAL DE LA CASA, SOBRE PAN
ARTESANAL, ACOMPANADO DE PAPAS GAJO

ALAMBRE “DEL LAGO"
SUAVE CARNE ASADA, ACOMPANADA DE CEBOLLA, PIMIENTO,
CHAMPINONES Y TOCINO, GRATINADO CON QUESO ADOBERA

ARRACHERA 300 GR

SUAVE Y JUGOSA ARRACHERA ASADA AL CARBON CON DOS
GUARNICIONES A ELEGIR: PAPAS NEGRAS, PURE DE PAPA
RUSTICO, CEBOLLITAS CABRAY, ARROZ ROJO

TOP SIRLOIN 400 GR

ASADO AL CARBON, CON DOS GUARNICIONES A ELEGIR: PAPAS
NEGRAS, PURE DE PAPA RUSTICO, CEBOLLITAS CABRAY, ARROZ
ROJO

RIB EYE 350 GRS

ASADO AL CARBON, CON DOS GUARNICIONES A ELEGIR: PAPAS
NEGRAS, PURE DE PAPA RUSTICO, CEBOLLITAS CABRAY, ARROZ
ROJO

SUNDAY

BRUNCH

$295.00

$120.00

$290.00

$365.00

$405.00

$445.00



OPCIONES
"HEALTHY"

ENSALADA “DOS ARROYOS”

DELICADA COMBINACION DE LECHUGAS, ESPINACAS Y ARUGULA,
CON QUESO DE CABRA Y FRUTOS SECOS, ACOMPANADA CON
ADEREZO BALSAMICO

RISOTTO DE COLIFLOR

COLIFLOR SALTEADA EN ACEITE DE OLIVO Y FONDO DE VERDURAS
CON CHAMPINONES AROMATIZADOS CON ENELDO, NUEZ, ACEITE
DE TRUFAS Y PARMESANO VECANO

HAMBURGUESA VEGETARIANA

CARNE VEGANA "NOT BURGER" ASADA AL CARBON, QUESO
GOUDA. ARUGULA, TOMATES CHERRY, CABOLLA CARAMELIZADA Y
ADEREZO ESPECIAL DE LA CASA, ACOMPANADA DE PAPAS GAJO

SANDWICH VEGETARIANO

DELICIOSO PAN ARTESANAL GLUTEN FREE, RELLENO CREMOSO DE
GARBANZO CON AGUACATE. LAMINAS DE PEPINO, TOMATE
CHERRY Y GERMEN DE ALFALFA

BONELESS DE COLIFLOR

180gr DE TROZOS DE COLIFLOR CAPEADOS, BANADOS EN TU
SALSA FAVORITA Y ADEREZO A ELEGIR

- SALSA BUFFALO

- SALSA BBQ

- SALSA HABANERO MANGO

- ADEREZO: RANCH O BLUE CHEESE

MENU
INFANTIL

ESPAGUETI ALFREDO
ESPAGUETI BANADO EN TRADICIONAL SALSA ALFREDO

BONELESS DE POLLO 200 GRS
DE BONELESS BANADAS EN SALSA BBQ, ACOMPANADAS DE
ADEREZO RANCH

SUNDAY
BRUNCH

$220.00

$220.00

$205.00

$110.00

$185.00

$95.00

$120.00



NUESTROS
POSTRES

BROWNIE CON HELADO
BROWNIE RECIEN HORNEADO ACOMPANADO CON DELICIOSO
HELADO ARTESANAL DE SEMILLA DE VAINILLA

NEVADO DE CHOCOLATE
PASTEL DE CHOCOLATE INSPIRADO EN EL CACAO CHIAPANECO
ACOMPANADO CON HELADO ARTESANAL

CREPAS SILVESTRES
CREPAS CON DELICIOSO RELLENO DE FRESA, KIWI, DURAZNO Y
QUESO COTTAGE SOBRE ESPEJO DE FRUTOS ROJOS

CREPAS TRADICIONALES
CREPAS BANADAS EN CAJETA, ACOMPANADAS DE HELADO

ARTESANAL DE SEMILLA DE VAINILLA, ESPOLVOREADAS CON NUEZ

GELATO ARTESANAL

MANGO NATURAL

LIMON NATURAL

SEMILLA DE VAINILLA

DULCE DE LECHE

MAZAPAN

CHOCOLATE

ESPECIAL (NUEZ, ARANDANO Y MIEL)

SUNDAY
BRUNCH
$140.00

$160.00

$160.00

$160.00

$95.00
$95.00
$95.00
$95.00
$95.00
$95.00
$120.00



SUNDAY

BRUNCH

MATARROMERA (750 ML) $1,530.00
CRIANZA 2018
RIVERA DEL DUERO
CARMELO RODERO (750 ML) $1,630.00
RESERVA 2017
RIVERA DEL DUERO
MARIATINTO (750 ML) $1,315.00
ENSAMBLE DE TEMPRANILLO, SYRAH, NEBBIOLO, MERLOT Y CABERNET
FRANC
ALTOTINTO (750 ML) $1,454.00
ALTA RESERVA
CASA MADERO 3V (750 ML) R S0io0
ENSAMBLE CABERBET SAUVIGNON, MERLOT - TEMPRANILLO
COPA CASA MADERO 3V

$190.00
ENSAMBLE CABERBET SAUVIGNON. MERLOT - TEMPRANILLO
TIBERIVS GRAN RESERVA (750 ML)

$000.00
VINO DE AUTOR QUERETANO, ENSAMBLE MARSELAN - MERLOT
TIBERIVS RESERVA (750 ML)

$690.00
VINO DE AUTOR QUERETANO, ENSAMBLE TEMPRANILLO - MALBEC
COPA TIBERIVS RESERVA
VINO DE AUTOR QUERETANO, ENSAMBLE TEMPRANILLO - MALBEC $150.00
TIBERIVS BLANCO (750 ML)
VINO DE AUTOR QUERETANO, ENSAMBLE CHARDONNAY - MACABEU $590.00
COPA TIBERIVS BLANCO
VINO DE AUTOR QUERETANO, ENSAMBLE CHARDONNAY - MACABEU $120.00
SAN JUANITO ROSE (750 ML) $825.00
MONTE XANIC (750 ML)
VINO BLANCO CHARDONNAY $951.00
COPA MONTE XANIC $190.00
VINO BLANCO CHARDONNAY
PUERTA DE LOBO (750 ML) $690.00
VERDEJO 2019
COPA PUERTA DE LOBO $150.00

VERDEJO 2019



